
MENU



1  Prosc iu t to  c rudo  ( j amón)  iber i co  d i  be l lo ta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2  Formagg io  Camenber t  con  confe t tura  d i  pomodoro . . . . . . . . . . . . . . . . .

3  Bacca là  mar inato  con  o l io  d ’ o l i va . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4  Sa lmone  a f fumicato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

5  Mousse  d ’ oca  con  prosc iu t to  d ’ anat ra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

6  Acc iughe  d i  Santander  in  o l io  d ’ o l i va . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7  Cros t ino  d ’ acc iuga  con  p iparras . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8  Scag l ie  d i  fo ie  con  prosc iu t to  d 'anat ra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

9  Formagg io  f resco  d i  S ieso  con  confe t tura  d i  mi r t i l l i . . . . . . . . . . . . . . . .

B R U S C H E T T E

10  Crocchet ta  d i  prosc iu t to  iber i co . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

11  C rocchet ta  d i  fungh i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

12  P ia t to  m is to  d i  min i - c rocchet te . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C R O C C H E T T E
C A S A L I N G H E



13  Prosc iu t to  c rudo  ( j amón)  iber i co  de  be l lo ta  “ Jose l i to ”

(accompagnato  da  pane  tos ta to  con  pomodoro ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

14  Pros c iu t to  c rudo  d i  Terue l  DO (accompagnato  da  pane

tos ta to  con  pomodoro ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

15  P ia t to  mis to  d i  p rosc iu t to  c rudo  iber i co ,  lomo iber i co  e

formagg io  d i  pecora  d i  V i l l anúa  (accompagnato  da  pane

tos ta to  con  pomodoro ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

16  Lomo iber i co . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

17  Formagg io  d i  Rad iquero  ( l a t te  d i  capra  semis tag ionato ) . . . . .   

18  Formagg io  d i  V i l l anúa  ( l a t te  c rudo  d i  pecora

semis tag ionato ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

19  Formagg io  d i  Gavás  ( l a t te  c rudo  d i  pecora  a  pas ta  mol le )   

20  P ia t to  mis to  d i  formagg i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

21  Scag l i e  d i  fo ie  d ’ anat ra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

22  De l i z ie  Pa lomeque  ( sa lmone  a f fumicato  bacca là  mar inato

scag l ie  d i  fo ie ,  prosc iu t to  c rudo  iber i co  “ Jose l i to ”  e

min ic rocchet te  mis te ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

23  Acc iuga  in  sa lamoia  con  gh iacc io  t r i ta to  e  l imone . . . . . . . . . . . . . .

24  Ventresca  d i  tonno  d i  Guetar ia  con  c ipo l l ina  f r i t ta  e

peperon i  a l l a  brace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

25  I nsa la ta  d i  pomodoro  con  formagg io  f rescod i  S ieso . . . . . . . . . . .

26  Ins a la ta  d i  ca lamar i  con  a lghe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

27  Ventag l io  d i  prosc iu t to  d ’ anat ra  con  scag l ie  d i  fo ie  su  le t to

d i  l a t tuga  a l l a  v ina igre t te  d i  l ampone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

28  N ido  d i  tonno  con  c ipo l l ine  e  aceto  ba lsamico  d i  Modena . .

29  Ins a la ta  d i  formagg io  d i  capra  con  v ina igre t te  d i  Pedro

X imenez  e  confe t tura  d i  pomodor i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

30  Carpacc io  d i  pomodoro ,  gamberon i  e  prosc iu t to  iber i co . . . .

31  Mazz et to  d i  asparag i  a l l a  g r ig l i a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

32  Pat a te  “Pa lomeque”  ( con  prosc iu t to  d ’ anat ra  e  scag l ie  d i

fo ie ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

33  Sa l s i cc ia  d i  Graus  con  fungh i  “ Fami l ia  Me lsa ” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S P E C I A L I T À
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59  Tronchet to  d i  capra  t iep ido  con  confe t tura  d i  pomodoro  accompagnato
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64  Pudd ing  fa t to  in  casa  con  f ru t ta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

65  S orbet to  d i  l imone  con  spumante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

66  Sorbet to  d i  mandar ino  con  vodka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

67  S orbet to  d i  ananas  con  rum. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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69  Ge la to  a l   bas i l i co  con  confe t tura  d i  pomodoro . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

70  Ge la to  a l  t i ramisù  bagnato  con  Pedro  X iménez . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

71  Ge la to  a l l o  yogur t  con  f ru t t i  d i  bosco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

72  Ge la to  d i  formagg io  id iazaba l  con  mie le . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
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76  C ou lant  d i  c iocco la to  con  sorbet to  d i  mandar ino  e  c rema d i  yogur t . . . . . . . . .
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