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13  Jambon ibér ique  de  be l lo ta  “ Jose l i to ”  (ac c ompagné  de
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22  Dé l i ces  du  Pa lomeque  ( saumon fumé,  morue  mar inée ,

copeaux  de  fo ie  g ras ,  j ambon ibér ique  “ Jose l i to ”  e t
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24  Ventrèche  de  thon  de  Guetar ia ,  pe t i t s  o ignons  f r i t s  e t
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25  Sa lade  de  tomates  e t  f romage  f ra i s  de  S ieso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

26  Sa lade  de  pet i t s  ca lmars  aux  a lgues . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

27  Éventa i l  de  jambon de  magret  de  canard  e t  copeaux  de

fo ie  gras  sur  un  l i t  de  la i tues  à  l a  v ina igre t te  de  f ramboise . .

28  Mé l i -mé lo  de  thon  e t  pet i t s  o ignons  au  v ina igre  de
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29  Sa lade  de  chèvre  à  l a  v ina igre t te  de  Pedro  X imenez  e t
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45  Dés  de  f i l e t  de  bœuf  sauce  a l  a j i l lo  (225  g ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

46  Côte le t tes  d ’ agneau  de  la i t  AOC Aragón  e t  asperges
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49  Cochon  de  la i t  de  Ségov ie ,  rô t i  en  deux  é tapes  (à  basse
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52  Ass ie t te  de  saumon fumé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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54  Morue  “Gu i ra ldo”  façon  or io  ou  aux  pa lourdes  en  
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58  Assor t iment  de  desser ts  ma ison  accompagné  de  muscat  d ’ Anayón  
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59  Bûchet te  de  chèvre  f ra i s  t i ède  à  la  conf i ture  de  tomates ,  accompagnée
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68  Sorbet  moj i to . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

69  G lace  au  bas i l i c  e t  conf i ture  de  tomates . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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76  Cou lant  au  choco la t ,  sorbet  mandar ine  e t  c rème de  yaour t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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