
MENU



1  Be l lo ta -Sch inken  vom Ibér i co -Schwein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2  Camembert  mi t  Tomatenkonf i türe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3  Kabe l jau  in  O l i venö l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4  Räucher lachs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

5  Mousse  von  der  Gans  mi t  Entensch inken . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

6  Anchov is  aus  Santander  in  O l i venö l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7  Anchov is  und  bask i sche  Papr ikas  auf  Toas t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8  Sche iben  von  der  Gänse leber  mi t  Entensch inken . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

9  F r i schkäse  mi t  He ide lbeerkonf i türe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T O A S T S

10  Kroket ten  mi t  Iber i co -Sch inken . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

11  K roket ten  mi t  S te inp i l zen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

12  Versche idene  Min i -Kroket ten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

H A U S G E M A C H T E
  K R O K E T T E N



13  Iber i scher  Be l lo ta -Sch inken  “ Jose l i to “  auf  Tomatentoas t . . . . . .  

14  Sch inken  aus  Terue l  auf  Tomatentoas t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

15  Versch iedene  lu f tget rocknete  Sch inken ,  Lende  vom 

Iber i co -Schwein  und  Schafskäse  auf  Tomatentoas t . . . . . . . . . . . . . . . . .

16  Gepöke l te  Schwe ine lende . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

17  Rad iquero-Käse  (aus  Z iegenmi l ch ,  gere i f t ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

18  V i l l anúa-Käse  (aus  Schafsmi l ch ,  in  Sa l z lake ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

19  Käse  aus  Gavas  (We ichkäse  aus  Schafsmi l ch ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

20  Re ichha l t i ge  Käsep la t te . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

21  Gehobe l te  Enten leber . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

22  Pa lomeque-Te l le r  (Räucher lachs ,  mar in ier ter  Kabe l jau ,

gehobe l te  Gänse leber ,  Ibér i co -Sch inken  und  versch iedene

Min i -Kroket ten ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

23  Anchov is  aus  dem Go l f  von  B iscaya  mi t  E i s  und  Z i t rone   

24  Bauchf le i sch  von  we ißem Guetar ia -Thunf i sch  mi t

gebratenen  Babyzwiebe ln  und  gerös te ten  Papr ikaschoten . . . . . .   

25  Tomatensa la t  mi t  F r i schkäse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

26  Sa la t  aus  T in tenf i schen  und  Seetang . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

27  Fächer  vom Entensch inken  mi t  gehobe l ter  Enten leber  auf

e inem Sa la tbet t  mi t  H immbeer -V ina igre t te . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

28  Thunf i sch  mi t  Babyzwiebe ln  in  Ba lsamico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

29  Sa la t  mi t  Z iegenkäse ,  Pedro-X imenez -V ina igre t teund

Tomatenkonf i türe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

30  Carpacc io  von  Tomaten ,  Garne len  und  Ibér i co -Sch inken

31  Grüner  Sparge l  vom Gr i l l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

32  Kar to f fe ln  “Pa lomeque“  (mi t  Entensch inken  und  gehobe l ter

Gänse leber ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

33  Span ische  Wurs t  aus  Graus  mi t  Wi ldp i l zen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S P E Z I A L I T Ä T E N



34  Schweinswürs tchen  aus  Navarra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

35  Bra tkar to f fe ln  mi t  p ikanter  Sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

36  Babybohnen  mi t  Sparge l  und  Sch inken ,  in  der  P fanne

gerös te t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

37  Camembert  mi t  Schwe inswürs tchen  aus  Navarra . . . . . . . . . . . . . .

38  Sp iege le ier  mi t  Gänse leber  und  Ibér i co -Sch inken . . . . . . . . . . . . .

39  Sp iege le i  mi t  Schwe inswürs tchen  aus  Navarraund  grüner

Papr ika . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

40  Sp iege le i  mi t  Sh i i takep i l zen  undGänse leber . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

41  Grüner  Te l le r  (Ar t i schocken ,  Böhnchen ,  g rüner  Sparge l

und  Sche iben  von  der  Gänse leber ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

42  Sh i i takep i l ze  vom Gr i l l  m i t  Sche iben  von  der  Gänse leber . .   

43  Carpacc io  vom R inder f i l e t  mi t  Schafskäse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

44  S teak  tar tar  mi t  Cava ldos  (225  g ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

45  R inder f i l e tsp i t zen  mi t  Knob lauch  (225g ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

46  Kote le t t s  vom Aragón-Lamm mi t  g rünem Sparge l . . . . . . . . . . . . . .

47  R inder f i l e t  mi t  Roquefor tsauce  (225  g ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

48  T -Bone-S teak  mi t  Ma ldon-Sa l z  (700  g  ohne  Knochen) . . . . . . . .

49  Segov ia -Spanferke l ,  in  zwe i  S tu fen  gebraten  (be i

N iedr ig temperatur  und  im Ofen  gebräunt ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

50  Spanferke l -Coch i f r i to . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

51  Carpacc io  vom marn in ier ten  Kabe l jau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

52  Räucher lachsp la t te . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

53  F r i scher  T in tenf i sch  vom Gr i l l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

54  Kabe l jau  mi t  Musche ln  in  Sa lasa  verde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

55  Tar tar  vom Roten  Thunf i sch . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

56  Tatak i  oder  Sash imi  vom Roten  Thunf i sch . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

57  Jakobsmusche ln . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S P E Z I A L I T Ä T E N



58  Auswah l  von  hausgemach ten  Desser ts  mi t  Orangen-Muskate l le r  (pro

Person) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

59  Warmer  Z iegekäse  mi t  Tomatenkonf i türe  und  Mis te la  (Süßwein ) . . . . . . . . . . . . . .

60  F r i schkäse  mi t  Tomatenkonf i türe  und  Hon ing . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

61  Hausgemachter  Pudd ing  mi t  F rüchten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

62  Joghur t  mi t  Hon ig . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

63  Hausgemachte  Crème caramel  mi t  Sahne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

64  Hausgemachter  Pudd ing  mi t  F rüchten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

65  Z i t ronensorbet  mi t  Sekt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

66  Mandar inensorbet  mi t  Wodka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

67  Ananassorbet  mi t  Rum. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

68  Moj i to -Sorbet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

69  Bas i l i kumeis  mi t  Tomatenkonf i türe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

70  T i ramisu-E i s  in  Pedro  X iménez . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

71  F rozen  Yogur t  mi t  Wa ld f rüchten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

72  E i s  aus  Id iazaba l -Käse  mi t  Hon ig . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

73  Hausgemachter  Schoko ladenkuchen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

74  Mande lc remetor te . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

75  Trüf fe l  mi t  Sahne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

76  Schoko laden-Cou lant  mi t  Mandar inensorbet  und  Joghur tc reme. . . . . . . . . . . . . . . .

D E S S E R T S




