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1 Bellota-Schinken vom Ibérico-Schwein.......oooovviiiiiiiiiiiiniinn...
2 Camemmloert mit TemEtEmReMEIEHFEonssaassa008088000866 8008 00688600800500
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5 Mousse von der Gans mit Entenschinken.......ooooviiiiiiiiiiiniinn...
6 Anchevis aus Samtanear im OIYVERNO@lassoaatosssacncaaassnnsanansnsssadnasoss
7 Anchovis und baskische Paprikas auf Toast.........ccoooiiieviiinne...
8 Scheiben von der Ganseleber mit Entenschinken.....................
e Erischizese mit RHelcdell@erk@miltilFf@. s aacansosssanonossasnansnsssdehasansss
HAUSGEMACHTE
KROKETTEN
10 Krokatten Mmit loarlc@=-SEnimk@Msssasasoacosnsncansosssbdaonsssnsanassnnsass
T (Krekaitdim i SERln ol ZE R sbueddoaidoh e detan o o600 aadio S orkidtn b 86t i bdadc
1w Verscheltdeha Ml Krok@EER Monssoaononbhe doss doaasns st aanbdaosach Aaabadobask
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SPEZIALITATEN

13 Iberischer Bellota-Schinken “Joselito” auf Tomatentoast......
14 Sehinxem aus Teruel AT TeMETECMEOESEqsssaameoannnasbsanaaoasassos
15 Verschiedene luftgetrocknete Schinken, Lende vom
Iberico-Schwein und Schafskdse auf Tomatentoast.................
16 Gepbkelte Schweinelende.......oviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i iienenns
17 Radiquero-Kase (aus Ziegenmilch, gereift).........cooovvvvene....
18 Villanuta-Kéase (aus Schafsmilch, in Salzlake).........cccovvvvnnn...
19 Kase aus Gavas (Weichkase aus Schafsmilch).................0.
20} ReicinlnRlidize KEISEPUIENER d5600 dsscnotondascodsossans s eatanid bodoaabdoos She
2iTiGlelh o biellitelE{n teln lielble) ey Tt Eaas Ra e e e s R
22 Palomeque-Teller (Raucherlachs, marinierter Kabeljau,
gehobelte Ganseleber, Ibérico-Schinken und verschiedene
MiimiEiHekie e ni)E ST TRNES S0 SRl Mo S e Ry £ 15, 0 81 SR & B8 R )
23 Anchovis aus dem Golf von Biscaya mit Eis und Zitrone

24 Bauchfleisch von weilem Guetaria-Thunfisch mit
gebratenen Babyzwiebeln und gerdsteten Paprikaschoten......
25 Tematcmnsalat Mit FriseEnES@asooacatoooo00060000066a0a000000000060005000¢
26 Salat aus Tintenfischen und Seetang..........ccooeiiiiiiiiiiiinnn.
27 Facher vom Entenschinken mit gehobelter Entenleber auf
einem Salatbett mit Himmbeer-Vinaigrette..........ccooiviiiiiiiin,
28 Thunfisch mit Babyzwiebeln in Balsamico...............oooiiiuin
29 Salat mit Ziegenkdse, Pedro-Ximenez-Vinaigretteund

1l QRN [ROMTHEEIIE doo d oot o653 85 asmas 0 o6 das s 448 bs 506 60 06 SRS B A6 Edab ook b 8o
30 Carpaccio von Tomaten, Garnelen und Ibérico-Schinken

Sl @riner SoarzEl e m i @rilE: saded oo o oo o800 cobbdcBiaBoME doo oo Sob Hb datk chak
32 Kartoffeln “Palomeque” (mit Entenschinken und gehobelter
CERSAIEIDRID) a4 shias dadio dsoh oon B Sl AR oot oo RA R0 Fd A AR ISR

33 Spanische Wurst aus Graus mit Wildpilzen.........................

PALOMEQUE




SPEZIALITATEN

34 Schweinswirstchen aus Navarra.....oooovvviiiiiiiiiiiieeeennnnnnnns
35 Bratkartoffeln mit pikanter SaucCe.......cooovviieiniiieeeierinannnns
36 Babybohnen mit Spargel und Schinken, in der Pfanne
SAIRG'SIHE R M i TEUREReR Sueer St AN et TR S O T SRR R TRt
37 Camembert mit Schweinswurstchen aus Navarra..............
38 Spiegeleier mit Ganseleber und Ibérico-Schinken.............
39 Spiegelei mit Schweinswilrstchen aus Navarraund griner
A A R B A e < e i Ao Bk Ao BoR b B RO h0a 6 Jb Sha g EEE BT 2 LEe LR WER IS
40 Spiegelei mit Shiitakepilzen undGanseleber.....................
41 Gruner Teller (Artischocken, Bohnchen, gruner Spargel
umel Schelloen vom eler GaMNSEIRIDEN))oounoaoson000a0a0b600a006080600066500006804
42 Shiitakepilze vom Grill mit Scheiben von der Ganseleber..
43 Carpaccio vom Rinderfilet mit Schafskase........................
44 Steak tartar mit Cavaldos (225 8).ovvieiieeriiiiiiiiiiiiiiinnnnnnnnns
45 Rinderfiletspitzen mit Knoblauch (2258)......c..covvviiiiiiinnnn...
46 Koteletts vom Aragén-Lamm mit grinem Spargel..............
47 Rinderfilet mit Roquefortsauce (225 8)eooviiviiiiiiiiiieiiiinnnnnns
48 T-Bone-Steak mit Maldon-Salz (700 g ohne Knochen)........
49 Segovia-Spanferkel, in zwei Stufen gebraten (bei
Niedrigtemperatur und im Ofen gebraunt)............c.ooeevvven..
510 SoeRrRRRAICOERITTEIE® st dsofaaos ooos Mitiods oo aobdos so b A3 ddh dsbio o dodh &
51 Carpaccio vom marninierten Kabeljau...........ooooeiiiiiiiin
52 REWEREFIRCERNS PO RIS, o soodio B o nisfdobhs 505 dodobr Ot B Ah AL Hon & o
53 Friselner Tintenifiseh Yo &Ellloossosconedsonssdonssactbbdosasaas badabac
54 Kabeljau mit Muscheln in Salasa verde...........ccovvvivvinnn..

55 Taftelr Vonn ROTEM TMUMMSEIR .o oassa6 00 s00ba608abbomns i 6 obioHo 5 8a dbs dr
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DESSERTS

58 Auswahl von hausgemachten Desserts mit Orangen-Muskateller (pro

P e S O ) o O e e o g A e a A n a
59 Warmer Ziegekase mit Tomatenkonfitire und Mistela (SUBwein)..............
60 Frischkdase mit Tomatenkonfitire und HONING.....coooviiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeennnns
61 Hausgemachier Pudaing mit PrUCRNERMosoooooo00000000000006608006666000060506695556a05060
B2 JeyAnEE i e ReIRlFERE boobacobosbbabbaaasts b 566600 oot bh ot oag acbb oAt Bt oo SR ob o o Ll T
63 Hausgemachte Créme caramel mit Sahne...........ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiiiee.
64 Feusgemachter Pudeing mit FRACRERMN soq000800aa0m00000a0000660H0m0800608a000860a000000a¢
6I5IZiitRenieNSiolkb e thmiiitaSielkitse SE8 A AT AN Fl IR SR e o 4 AR e TR D
66 ManeErnenSeEE xS (niE N eElRE sosaspobonhsssoaoaasas sk 546 oo dabalobidbabas dhohabbn dobs dab AbHHE
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69 Basiikumals mit TemMatRRK@RTIEHFEqsossa00660000000000a0000655665606369006 00006850050
70 TIFRpIS-E1S i [Peelire) 2 MEMEZ mobtoodbosts o anododedos ooadaoathnbiobao didoop o oapob ao ddatbe
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76 Schokoladen-Coulant mit Mandarinensorbet und Joghurtcreme................
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